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150 / 245 / 450

198

STARTERS

DESSERTS

COURTYARD MENU

SOURDOUGH BREAD 
From Rug Bakery, seasonal 
butter and olive oil

ANCHOVIES 
Canned, with sourdough 
bread from Rug Bakery & 
aioli

TUNA FROM GRØNDAL
Canned, with sourdough 
bread from RUG & aioli

OYSTERS

MAINS

180

198

238

355

50

From 11:00 to 23:45

70

COURTYARD SALAD
Black quinoa, shitake, broccoli, hokkaido, 
cashew nuts dressing . Poached Danish 
organic egg, beetroots  & spicy chickpeas

Add free rage chicken from Gråsten 

VILLA SMØRREBRØD
Tartare of Danish beef, sherry dressing, 
fermented chanterelle,grilled shallots, 
chanterelle mayo, mizuna & gammel knas 

ORGANIC BEEF BURGER
With tomato, lettuce, cheddar, fermented 
cucumber, ketchup & mayo and triple 
cooked fries with ketchup & mayo

VEGETARIAN BURGER
Vegetarian patty with tomato,
lettuce, fermented cucumber, 
ketchup & mayo, and triple-cooked fries, 
served with ketchup & mayo

DANISH VEAL RIBEYE
Jerusalem artichoke, grilled red onions, 
king oyster mushroom fresh endive & 
Madeira glace

238

68

With  honey and chili vinegar 3,6 
or 12 pieces

TRIPLE COOKED FRIES 
With homemade ketchup & mayo

KIDS

175 / 230*

BEEF BURGER
with cheddar, fermented cucumber, 
ketchup and mayo & triple         
cooked fries

PASTA
With beef, tomato 
& parmesan

*For the grown ups

WHITE CHOCOLATE 

Seabuckthorn, crumble & verbena 

GRILLED PLUMS
Creamy caramel, hazelnuts meringue 
& fresh tarragon     

ØSTERBERG ICE CREAM
Local organic ice cream per cup, choice 
of vanilla, chocolate or strawberry

SHITAKE MISO SOUP  
Danish shitake miso, kohlrabi, 
broccoli, thai basil, scallion, quail egg 
& shitake

SMOKED SALMON
Pickled butternut squash, crispy 
kale & roasted pumpkin seeds mayo. 
With butternut squash consomme & 
Danish miso 

SHELLFISH ROLL
With burnt lemon mayonnaise, 
dill and onion rings

DUCK LIVER MOUSSE
Duck liver mousse & crackers

*For allergens please ask your waiter

198 



SNACKS
SURDEJSBRØD

ANSJOSER

TUN FRA GRØNDAL

ØSTERS

50

105

135

170

105

135

175

135

150 / 245 / 450

198

Surdejsbrød fra Rug bageri,
sæsonsmør & olivenoli

Med surdejsbrød fra RUG
Bakery & aioli

Med surdejsbrød fra RUG
Bakery & aioli 

ANDELEVERMOUSSE ADansk 
shitake miso, kålrabi, broccoli, thai 
basilikum, forårsløg og vagtelæg

Med honning og chilieddike

FORRETTER

DESSERTER

COURTYARD MENU

3, 6 eller 12 stk

HOVEDRETTER

180

198

238

355

50

Fra 11 :00 to 23:45

70

COURTYARD  SALAT
Sort quinoa, shitake, broccoli, 
hokkaido, cashew dressing, pocheret 
æg, rødbede og pikante kikærter

Tilføj fritgående kyllingebryst 

VILLA SMØRREBRØD
Tatar af dansk okse med sherry, 
fermenteret kantarel, grillede 
skalotteløg, kantarel-mayo, frisk 
mizuna og Gammel Knas

ØKOLOGISK OKSEKØD BURGER
Oksekød burger med tomat, salat, 
Tomat, salat, cheddar, fermenteret 
agurk, og hjemmelavede pommes og 
triple cooked fries med ketchup & mayo

VEGETAR BURGER
Vegetarisk patty med tomat, salat, 
fermenteret agurk, og hjemmelavede 
pommes

RIB EYE AF DANSK KALV 
Jordskoker med griller rødlog,
kejserhatte, frisk endive
og Madeira-glace

238

TRIPLE COOKED FRIES 68

Med hjemmelavet ketchup & mayo

BØRNE

BEEF BURGER
Okseburger med cheddar,
fermenteret agurk, ketchup and mayo
og tripple coocked fries

198

PASTA
Med sashikød tomato og
parmesan

175 / 230*

*Til de voksne

*Spørg venligst din tjener om allergener

HVID CHOKOLADEMOUSSE
Havtorn, crumble og verbena

GRILLEDE BLOMMER
Karamel creme, hasselnøddemarengs 
og estragon

ØSTERBERG ICE CREAM
En kugle lokal, økologisk is, vælg 
mellem jordbær, vanilje eller 
chokolade

SHITAKE MISO SUPPE   
Dansk shitake miso, kålrabi, broccoli, 
thai basilikum, forårsløg og vagtelæg

RØGET LAKS
Syltet butternut squash, friteret 
grønkål og ristet græskarkerne-mayo, 
med consommé på butternut squash 
med et twist af miso

SKALDYRSRULLE
Med brændt citronmayonaise, dild
og løgringe




